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Bier & Genuss am Spittelberd ‘

=- Suppen <&=

Kraftige Rindsuppe" mit Einlage 5,80

Fribaten*“®, Leberknddel*®, GrieBnocker*®

KnobIauchcremesuppeG mit Schwarzbrotcroubons* 6,40

Gulaschsuppe? mit Gebéck 9,%
ﬂ WiIdsuppeL nach Jégerart mit Erdépfeln und Pilzen 8,90

=»— Vorspeisen &&=

Beef TarbarADGM ca. 100g 14,90 | ca. 200g 24,90

frisch vom Jungrind gehack®t, pikant gewlirzt nach B6hmischer Art
mit Bubber & knusprigem Brot

.. B,
KaspressknodeIACG & auf Salat und Krduberdip® 14,50

RindercarpaccioAG"" mit Vogerlsalat und Grana garniert mit Gebéck 14,90

= Dies & Das &&=

Steirischer Backhendlsalat*“®™ 15,0
in Kiirbispanade mit Klirbiskernen & Klirbiskerndl

Wirstel Varation aur Sauerkraut serviert mit Senf 14,90

Késekrainer®, Brabwurst", Burenwurst", Waldviertler

=>>— Fleischlose Gerichtg =
serviert mit griinem Salat @

KésespabzleA°C mit gersstetem zwiebel 14,0
KnddelA°¢ mit Ei° 14,0
Veganes Schnibzel*® gebacken mit Preiselbeeren 16,90

= Hauptspeisen &&=

Original Wiener Schnitzel*#°¢ 27,%°
Vom Kalb, serviert mit Erdépfel-Vogerlsalat mit Klirbiskerndl und Preiselbeeren"
Schnibzelteller* VariabionAc¢ 21,9

Schwein, Huhn und Kalb, serviert mit Erdépfel-Vogerisalat mit Klirbiskerndl
und Preiselbeeren"

Schnitzel* Wiener ArtAc¢ 18,%°
Vom Schwein oder Huhn, serviert mit gemischtem Salat"
Kalbs Cordon Bleu* AC 28,%°
gefiills mit Schinken® & Gouda® serviert mit Petersilerdépfel® und Preiselbeeren
Cordon Bleu**cC vom schwein oder Huhn 19,90
gefiillc mit Schinken® & Gouda® serviert mit Petersilerdépfel® und Preiselbeeren
Zwiebelrostbraten**™ von der Beiried 25,%
serviert mit Braterdépfel und gerésteten Zwiebeln*
Fiakergulasch 19,%°
Mit gebratenen Serviebbenknddeln*®, Wiirstel, Spiegelei® und Essiggurker]

ﬂ% Hirschbraten”°e 25,%

serviert mit Serviettenknddeln, Pilzragout und Preiselbeer-Pfirsich

serviert mit Erddpfel-Vogerlsalat mit Kiirbiskerndl und Preiselbeer-Pfirsich

ﬂ’ Rehschnitzel*Ac¢ 28,%°

*) Schnitzelgerichte auch glubenfrei erhéltlich

TRIPADVISOR ) GOOGLE

=>- BBQ &&=
Spareribs” 28,%

Nach Wunsch in Barbecue, Knoblauch- oder Chili mariniert, auch als Mix aus
allen Drei mdglich, serviert mit Braterdépfel und CockGtaildip®®

Ribs & Wings ComboFf 24,%

serviert mit Brabbrdépfel und Cockbaildip®®
Knusprige Chicken WingsF 20,
serviert mit Braterdépfel und Cockutaildip®®

= Burger <&=

Plutzer Bréau BurgerAce™ 15,%0
Feines Rinderfaschiertes ca. 180g, mit Essiggurkerl, Cheddarkése, Salat,

Tomabe, Zwiebel und BBQ Dip

Chicken BurgerAce 14,%
Gegrille Hiihnerbrust mit Essiggurkerl, Salat, Tomate, Zwiebel und Cockubail Dip®®
Wild-BurgerAc@ 72

Wiirziges Wildfaschiertes ca. 180g mit Birnenscheibe, Blattspinat, Briekése,
Salat und Preiselbeeren

Veggie Burger A°¢ @ 14,
Gebackener Weichkése in Klirbiskernpanade mit Essiggurkerl,
Salat und Knoblauch Dip

Green Oat Burger® ® 14,50
Patity aus verschiedenem Gemdlise, Essiggurker! und kernigen Haferflocken
mit Tomate, Zwiebel und Avocado Dip

EMPFEHLUNG DES KUCHENCHEFS
Unsere Burger schmecken am besten mit Braterdépfel,
Potato Wedges” oder Pommes

4,90

=»— Extras und Beilagen &&=

SALATE
Hausgemachter Erddpfelsalat", Gemischter Salat"
Krautsalat, Gurkensalat

4,90

BEILAGEN
Pommes Frites, Pobato Wedges*, Salzerdéapfel®,
Braterdapfel, Petersilerdapfel®

4,90

DIPS & SAUCEN
Ketchup, Senf", Mayonnaise®, Cocktail®®™, Knoblauch®®,
BBQ", Curry, Sauce TarbtareC, Preiselbeeren

1,70

Z=50>— Gebiack —KRR=

SemmelA°@ - 1,50 KornspitzA°¢ - 2,5 LaugenbrezelA°® - 3,5

ALLERGENE
A - GLUTENHALTIGES GETREIDE G - MILCH P - LUPINEN
B - SCHALENTIERE H - SCHALENFRUCHTE R - WEICHTIERE WIE SCHNECKEN,
C - EIER VON GEFLUGEL L - SELLERIE MUSCHELN & TINTENFISCHE
D - FISCH M - SENF @) VEGETARISCH, (&) VEGAN
E - ERDNUSSE N - SESAMSAMEN >
F - SOJABOHNEN O - SCHWEFELDIOXID & SULFITE @8I0, @iLAkTOSEFREI

=3>>— Nachspeisen nach Oma’s Rezept &&=

Hausgemachter Apfelstrudel* ® auf Beerenspiegel
Hausgemachter Topfenstrudel*® - mit vanilesauce®

Palatschinken”CC - 2 stiick - Marmelade oder Schoko®

Maroni Mousse - mit Friichten und Schlagobers®® 8,%0
Mohnnudeln - mit Apfelmusce 8,50
Kaiserschmarrn - mit Apfelmus oder Zwetschkenréster @ 11,50

ALLE PREISE IN EURO INKL. ALLER STEUERN UND ABGABEN.
Kartenzahlungen werden erst ab 20 Euro akzepbiert. Einzelrechnungen sind bei gro3en Tischen nur auf Anfrage und nur bei Barzahlung mé&glich.



g

2
i

¢ Are Many Ways To p;,,

d U

PLUTZER
-::o»)—BR AU—(((-::-

s am spittelberd

INSTAGRAMM

Bier & Genus
TRIPADVISOR GOOGLE
=3 Soups &&= =>»- BBQ &&=
Beef broth* wish iniay 5,80 Spare RibsF 28,%
sliced pancakes “Fritbaten™cC, liver dumpling’®, semolina dumpling® As you wish marinated in barbecue, garlic, or chili sauce, or a mix of all Ghree,
Garlic cream soup G ) 6.40 served wibh roast potatoes and cocktail dip®
with bread crumbs y
Ribs & Wings combo* 24,0
Goulash SOl,IpA with pastries 9,90 Served with roast potatoes and cockbail dip©®
Venison soup® hunter style with potatoes and mushrooms 8, Crispy Chicken WingsF 20,%°
Served with roast potatoes and cockbail dip®®
52 - = . .
=>>>— Appetizers &&= =3 Burger —&=
Beef TarbarADGM approx. 100g 14,90 | approx. 200g 24,90

Plutzer Bréu BurgerA®eM 15,%

Fine ground beef (approx. 180g), with pickles, cheddar cheese, lettuce,
tomato, onion and BBQ dip

from young beef, chopped, spicy seasoned with butbter & crispy bread

” i H ACG @ i inG 50 .
Kaspress dumpllng on salad with herb dip 14, Chicken BUI’gGI’ACG 14’90
Beef carpacci OACM | ioh lebbuce and Grana cheese and pastries 1490 Grilled chicken breast with pickles, lettuce, tomato, onion and cockutail dip®®
b
Venison-BurgerAc® 17

Spicy minced venison (approx. 180g) with pear slices, spinach leaves, Brie cheese,
leGGuce and cranberries

=>— Bits and pieces <&=

Fried Chicken Salad Styrian style*™ 15,0 Veaaie BurgerAcs @ 14.90
in pumpkin coating with pumpkin seeds and pumpkin seed oil g9 g ) ) ) , ) ’
Baked soft cheese in pumpkin seed breading with pickles,
Sausage Variation on pickled gabbage served with mustard 14,%0 letbuce and garlic dip
Késekrainer®, Brabwurst”, Burenwurst", Waldviertler Green Oat Bu rge rA® 1 4’90
Pabby made from various vegebtables, pickles and oat flakes
=>»>— Ve getarian meals &&= with Gomato, onion and avocado dip

served with green salad @
CHEF'S RECOMMENDATION

Cheese spaebtzle’°C wish fried onions 14,90 Our burgers taste best with roast potatoes,
N .
Roasbed dumplinas“ce with eaaC 14.90 potato wedges” or french fries
piing g9 ; 4.9
Vegan Schnibzel*® fried with cranberries 16,%°

=5 Sides &&=
=»—- Main Course <&

SALAD
Original Viennese Schnitzel*#°¢ 270 homemade pobtato salad", mixed salad"
i ’ i i i iagM
Veal served with potato amb’s letbuce with pumpkin seed oil and cranberries cabbage salad, cucumber salad
Variation of Schnitzel* A°¢ 21,% 4.9
Pork, chicken, veal, potato lamb’s lettuce with pumpkin seed oil and cranberries ’
Viennese style Schnitzel*"°¢ 18,% _ SIDE DISHES .
Pork or chicken served with mixed salad french fries, potato wedges*, boiled potatoes®,
G
Veal Cordon Bleu*Ac¢ 28,90 roast pobaboes, parsleg pobaboes
Stuffed with ham® & Gouda cheese® served with parsley potatoes® and cranberries 4.9
*ACG : 90
Cordon Bleu pork or chicken 19, DIPS & SAUCES

Stuffed with ham® & Gouda cheese® served wibh parsley potatoes® and cranberries " . [ 1CGM .
ketchup, mustard", mayonnaise®, cocktail““", garlic®®,

ALM _. 90 .
Roasted Beef*"sirloin 25, BBQ", curry, sauce bartare®, cranberries
Served with roast potatoes* ™ fried onions
. 1,70
"Fiaker” Goulash 19,% ’
With fried napkin dumplings”“¢, sausage, fried egg® and pickled cucumber S From the bakery &%=
Roast venison”cet 25,9 Rol[AC6 - 1,50 KornspitzA®® - 2,5 Lye PretizelA%¢ - 350
Served witbh napkin dumplings, mushroomragout and peach with cranberries
. . ALLERGENS
Venison Schnibzel*AcG 28,0 A - GLUTEN G - MILK P - LUPINES
Served wibh potato lamb’s letbuce and cranberry peach E:EEESTACEANS E:EEE‘REYNUTS fi- MOLLUSCS
D - FISH M - MUSTARD 5 N
*) Glubenfree options available E - PEANUTS N - SESAME @%‘VEGETARWE; Q) VEGAN
F - SOYBEANS O - SULPHUR DIOXIDE ®90RGANC, LacTOsE FreE
=3>>— Desserts from grandmother’s recipes —<&&&=
Homemade apple strudel* ® - wish mixed berries 7% Maroni Mousse - with fruits and whipped cream 8,%
Homemade cream cheese strudel*® - wish vanilla sauce® 7  Poppy seed noodles?°C - wish apple purre 8,%°
PancakesA®® - 2 pcs - marmelade or chocolate® 7°°  Torn pancake "Kaiserschmarrn® - wish apple puree or plum roaster 11,50

ALL PRICES IN EURO INCL. TAXES.
Payment by card is only accepted by minimum 20 Euro. Single payment on bigger tables only on request and in cash accepted.





