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=3- Suppen K&

GanslsuppeACGL mit Bréselknddel und Wurzelgemdlise 6,90

Wildsuppe nach Jéger ArB" mit Kartoffel und Piizen ~ 8,%°
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=»—- Hauptspeisen <K&
Ofenfrisches MartinigansIAc¢- 29,%

mit Erdépfelknddel, Rotkraut, Maroni und Preiselbeerbirne

Hirschbratbencct 25,%
miG Serviebbenknddel, Pilzragout und Preiselbeerpfirsich

RehragoutA®et 270

mit Schupfnudeln und Preiselbeerpfirsich

Wild-BurgerAc@ 17,0

mit Salat, Blabtspinat, Briekése, Birnenscheibe, Preiselbeeren
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=3>- Nachspeise &

Mohnnudeln?® mis Apfelmus

- GLUTENHALTIGES GETREIDE G - MILCH P - LUPINEN
- SCHALENTIERE H - SCHALENFRUCHTE R - WEICHTIERE WIE SCHNECKEN,
- EIER VON GEFLUGEL L - SELLERIE MUSCHELN & TINTENFISCHE
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=— Soups K&

Goose soupAcet 6,%

with breadcrumb dumplings and root vegetables

Hunter-style game soup" wish potatoes and mushrooms 8,%°

=»—- Main Courses &
Fresh from Ghe oven: Martini gooseA- 29,%°

wibh pobato dumplings, red cabbage, chestnut and cranberry pear

Roast deer”ce 25,%
wibh napkin dumplings, mushroom ragout and cranberry peach

Venison ragoutA°et 27°
with potato dumplings and cranberry peach

Venison burger”c¢ 17,0
with salad, leaf spinach, brie cheese, pear slice, cranberries

= Dessert K&

Poppy seed noodles*® wish apple purre

- CEREALS WITH GLUTEN G - MILK P - LUPINES
- CRUSTACEANS H - NUTS R - MOLLUSCS LIKE SNAILS,
- EGGS OF POULTRY L - CELERY SHELLS & CUTTLEFISH




