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= Suppen &&= = BBQ &=
Kraftige Rindsuppe" mit Einlage 5,% Spareribs® 29,9
Fritbaten”°¢, Leberknddel*°, GrieBnocker/*® Nach Wunsch in Barbecue, Knoblauch- oder Chili mariniert, auch als Mix aus
allen Drei mdglich, serviert mit Braterdépfel und CockGtaildip®®
KnoblauchcremesuppeG mit Schwarzbrotcroutons” 6,90 . )
Ribs & Wings Combo* 25,%
Gulaschsuppe“ mit Gebéck 9,90 serviert mit Brabbrdépfel und Cockbtaildip®®
ﬂ Wildsuppe" nach Jigerart mis Erdépfeln und Pilzen 9,% Knusprige Chicken Wings* 21,%

serviert mit Braterdépfel und Cockutaildip®®

=3»— Vorspeisen &&=

Beef TartarAPeM ca. 00g 15,0 | ca. 2009 24,%° = Burg‘er —&0%=
frisch vom Jungrind gehack®t, pikant gewlirzt nach Béhmischer Art
mib Bubber & knusprigem Brob Plutzer Bréau BurgerAce™ 17,40
. i Feines Rinderfaschiertes ca. 180g, mit Essiggurkerl, Cheddarkése, Salat,
KaspressknodeIACG @ auf Salat und Krduterdip® 14,90 Tomate, Zwiebel und BBQ Dip
RindercarpaccioAG"" mit Vogerlsalat und Grana garniert mit Gebéck 14,90 Chicken BurgerACG 16,0
Gegrille Hiihnerbrust mit Essiggurkerl, Salat, Tomate, Zwiebel und Cockubail Dip®®
=»— Dies & Das &&= Wild-BurgerAc® 19,%
. Wiirziges Wildfaschiertes ca. 180g mit Birnenscheibe, Blattspinat, Briekése,
Steirischer BackhendlsalagAce" 16,50 Salat und Preiselbeeren
in Kiirbispanade mit Klirbiskernen & Kiirbiskerndl N
. _ % Green Oat Burger®* ® 16,0
Wirstel Varabion auf saverkraus serviert mit Senf 15, Patby aus verschiedenem Gemiise, Essiggurkerl und kernigen Haferflocken
Késekrainer®, Brabwurst”, Burenwurst", Waldviertler mit Tomate, Zwiebel und Avocado Dip

= Fleischlose Gerichte &&=

serviert mit griinem Salat @ EMPFEHLUNG DES KUCHENCHEFS

Unsere Burger schmecken am besten mit Braterdéapfel,

KéSGSpéUZbACG mit geréstetbem Zwiebel 15,90 Potato Wedges;‘ooder HenEs
4,
Knddel*°¢ mit Ei° 15,%
Veganes Schnitzel*" ® gebacken mit Preiselbeeren 18,0
= Extras und Beilagen &&=
=- Hauptspeisen <&= SALATE
Original Wiener Schnibzel*Ace 28,9 Hausgemachter Erdapfelsalat", Gemischter Salat"
Vom Kalb, serviert mit Erdépfel-Vogerisalat mit Klirbiskerndl und Preiselbeeren” Krautsalat, Gurkensalabt
SchnibzeltGeller* VariaGion?c¢ 23,50 450
Schwein, Huhn und Kalb, serviert mit Erdépfel-Vogerlsalat mit Klirbiskernd/M
) ) BEILAGEN
SchnitGzel* Wiener Art"°¢ 19,% P Fribes. Pobabo Wedaes®. Salzerdénfel®
Vom Schwein oder Huhn, serviert mit gemischtem Salat" ommes Frites, Fotato Vvedges”, salzerdapiel”,
Braterdapfel, Petersilerdapfel®
Cordon Bleu*"°€ vom kal 29,% Pt P
geflillc mi6 Schinken® & Gouda® serviert mit Petersilerdépfel® und Preiselbeeren 5,50
Cordon Bleu**°¢ vom schwein oder Huhn 20,90 DIPS & SAUCEN

.. ) ; - - ) , D e ) )
geflillc mit Schinken® & Gouda® serviert mit Petersilerdépfel Kebchup, Senf"", Magonnalsec, Cockba|ICG"", KnoblauchCG,

Zwiebelrostbraten*™" von der Beiried 27,%° BBQ", Curry, Sauce TartareC, Preiselbeeren
serviert mit Braterdépfel und gerésteten Zwiebeln*

1,70
Fiakergulasch 20,%
i i 5 ACG A/ i iG i = . —
. Mit gebrabenen Servietbenknddeln”“c, Wiirstel, Spiegelei® und Essiggurker! == Gebick &&=
ﬁ HirschbratenAcct 25,90 Semmel#°C - 1,50 KornspitzA°¢ - 2,50 Laugenbrezel*°¢ - 3,5
serviert mit Serviettenknddeln, Pilzragout und Preiselbeer-Pfirsich
ALLERGENE
Rehschnibzel*AcG 29,% A - GLUTENHALTIGES GETREDE G - MILCH ) P - LUPINEN
) ) p e . . . B - SCHALENTIERE H - SCHALENFRUCHTE R - WEICHTIERE WIE SCHNECKEN,
w serviert mit Erdépfel-Vogerlsalat mit Klirbiskerndl und Preiselbeer-Pfirsich C - EIER VON GEFLUGEL L - SELLERE MUSCHELN & TINTENFISCHE
*) Schnibizelgerichbe auch glubenfrei erhaltlich E:EES;USSE '\Nﬂf gEESNXMSAMEN @VEGEIAR'SCHv (&) VEGAN
F - SOJABOHNEN 0 - SCHWEFELDIOXID & sULFiTE @9B10, BiLAKTOSEFRE
=35>— Nachspeisen nach Oma’s Rezept —&&&=
Mohnnudeln - mit Apfelmusce 7°  Hausgemachter Apfelstrudel* & aur Beerenspiegel 8,%
Maroni Mousse - mis Frichten und Schiagobers® 8,° Hausgemachter Topfenstrudel*® - mis vanilesauce® 8%
Palabschinken?®® - 2 ssiick - Marmelade oder Schoko® 8,%  Kaiserschmarrn - mis Apfeimus oder Zwetschkenréster’® 11,9

ALLE PREISE IN EURO INKL. ALLER STEUERN UND ABGABEN.
Kartenzahlungen werden erst ab 20 Euro akzepbiert. Einzelrechnungen sind bei gro3en Tischen nur auf Anfrage und nur bei Barzahlung mé&glich.
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=55— Soups K& =»- BBQ &=
Beef brotGh " wish iniay 5,% Spare RibsF 29,90
sliced pancakes “Fritbaten™cC, liver dumpling’°, semolina dumpling*® As you wish marinated in barbecue, garlic, or chili sauce, or a mix of all three,
. served with roast potatoes and cockutail dip®©
Garlic cream soup € wish bread crumbs* 6,% _ .
Ribs & Wings comboF 25,%
Goulash SOlJpA with pastries 9,90 Served with roast potatoes and cockbail dip®
ﬂ Venison soup® hunter style with potatoes and mushrooms 9,50 Crispy Chicken WingsF 21,%

Served with roast potatoes and cockbail dip®®

=35> Appetizers <&

Beef TartarAPeM approx. 100g 15,90 | approx. 200g 24,90 ==\ =

from young beef, chopped, spicy seasoned with butber & crispy bread == Burger =
Plutzer Brédu BurgerAct™ 17,40

” “ i1 ACG @) ; G 90 Fine ground beef (approx. 180g), with pickles, cheddar cheese, lettuce,

Kaspress dumpllng on salad with herb dip 14, tomabo, onion and BBQ dip

Beef carpaccioAGM with letbuce and Grana cheese and pastries 14,90 Chicken BurgerACG 16,40

Grilled chicken breast with pickles, leGtuce, Gomato, onion and cockbail dip©®
. . . Spicy minced venison (approx. 180g) with pear slices, spinach leaves, Brie cheese,
ACGM 50
Fried Chicken Salad Styrian style 16, lebbLce and cranberries

in pumpkin coabting with pumpkin seeds and pumpkin seed oil

Green Oab Burger* ® 16,

Pabby made from various vegebtables, pickles and oat flakes
with tomato, onion and avocado dip

Sausage Variation on pickled gabbage served with mustard 15,90
Késekrainer®, Brabwurst", Burenwurst", Waldviertler

=»— Vegetarian meals &&=

served with green salad @ CHEF‘S RECOMMENDATION

Our burgers taste best with roast potatoes,

Cheese spaebzIeACG with fried onions 15,%0 potato wedges*” or french fries
) ) 4 90

Roasted dumplings“°¢ with egg® 15,% ’

Vegan Schnitzel*® fried with cranberries 18,%°

=3»»— Sides K&&=
=W i <]
=3>»— Main Course &&= SALAD

Original Viennese Schnitzel*A°¢ 28, homemade potato salad", mixed salad"
. , . . . o
Veal served with potato amb’s letbuce with pumpkin seed oil and cranberries cabbage salad, cucumber salad

Variation of Schnitzel* A°¢ 23,50 4,50
Pork, chicken, veal, potato lamb’s lettuce with pumpkin seed oil* ’

Viennese style Schnitzel*#°¢ 19,9 . SIDE DISHES .
Pork or chicken served with mixed salad french fries, potato wedges*, boiled potatoes®,
Cordon Bleu**°G veal 29,90 roast pobatoes, parsleg pobaboesG
Stuffed with ham® & Gouda cheese® served wibh parsley potatoes® and cranberries B.50
*ACG : 90
Cordon Bleu pork or chicken 20, DIPS & SAUCES

Stuffed with ham® & Gouda cheese® served with parsley potatoes® " . G . oG
ketchup, mustard", mayonnaise®, cocktail““¥, garlic®®,

ALM ., 1) .
Roasted Beef*" sirloin 21, BBQ", curry, sauce barbtare®, cranberries
Served with roast potatoes” @ fried onions
. 1,70
"Fiaker® Goulash 20,%
With fried napkin dumplings”°®, sausage, fried egg® and pickled cucumber =33 From the bak ery &%=
ﬁ Roasbt venison#ct- 25,9 RollAce — 1,50 KornspitzA°® - 2,50 Lye PrebzelA°¢ - 350
Served with napkin dumplings, mushroomragout and peach with cranberries
ALLERGENS
Venison Schnibzel*Ac¢ 29,90 A - GLUTEN G - MILK P - LUPINES
Served with potato lamb’s letbuce and cranberry peach Ei ggLéSTACEANS E:EEFE%YNUTS A MOLLUSES
* i i - - ~ &
) Glubenfree options avallable F - SOYBEANS O - SULPHUR DIOXIDE @9 oraANC, @iLACTOSE FReE
=3~ Desserts from grandmother’s recipes —<&=
Poppy seed noodles”°C - wish apple purre 7°  Homemade apple strudel* ® - wish mixed berries 8,%°
i - with fruits and whipped cream : - with vanilla sauce g
Maroni Mousse op oo 8, Homemade cream cheese strudel’® ¢ 8,%
Pancakes”®C - 2 pcs - marmelade or chocolate® 8,  Torn pancake "Kaiserschmarrn® - wish apple puree or plum roaster e 11,90

ALL PRICES IN EURO INCL. TAXES.
Payment by card is only accepted by minimum 20 Euro. Single payment on bigger tables only on request and in cash accepted.



